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Caracterizacdo microbiolégica de leite de transicatermentado bovino

Introducao

O colostro e o leite de transicdo excedente pactematituir importante alternativa para o aleitaroeantificial de
bezerros, por apresentarem elevados niveis pretacenergéticos. Essa matéria prima pode ser ceaserem
acondicionamento anaerdbico em garrafas de pladécpolitereftalato de etilenotipo (PET), técnicmlrecida como
silagem de colostro (SAALFELD, 2008). Esse procets@rmazenamento € simples, dependente de badéiitas,
as quais sao naturalmente presentes nessas ssq®4@¢.FELD, 2008; AZEVEDO; DUARTE, 2013).

Na producdo dessa silagem deve se ter atencdoogasirdaracteristicas fisicas e microbiolégicass poodor, a
consisténcia e em especial o pH podem refletiradidpde microbiologia do produto fermentado. Fredemente pode
ocorrer perda do material por fermentacdes indessj& putrefacdo (AZEVED@ al., 2014).

O génerolLactobacillus apresenta propriedades probidticas em aliments lpamanos e animais. Esse género foi
identificado em colostro fermentado durante 368 ¢BAALFELDet al, 2013).

Lactobacillus spp. tem contribuido para melhorar o estado ddesdé bezerros recém-nascidos (MALDONABO
al., 2012; BAYATKOUHSARAEt al., 2013). Entretanto, poucos estudos tém avaliackracterizado a populacdo de
bactérias laticas e naturalmente presentes emtiolms leite de transi¢cao fermentado. A selecababtobacillus spp.
fermentativos para o leite de transicao excedeatinr contribuir para o melhor armazenamento dabsento e
reduzir a populacao de bactérias patogénicas canzsade diarreia em bezerros. Dessa forma, nestgiga objetivou-
se a caracterizagao e selecao de bactérias |giroagnientes de leite de transi¢cdo bovino ferntmta

Material e métodos

O leite de transicao utilizado foi obtido na ordemhecéanica de vacas Holandesas, entre o 3° eia &p@s o parto,
criadas na fazenda experimental do Instituto dedtag Agrarias da UFMG, Montes Claros, Minas Geiiasil. Apos
a coleta o leite de transicdo foi transferido pgaarafas do tipget de dois litros, sendo totalmente preenchidas e
vedadas. O material coletado foi armazenado emagadpxperimental cuja temperatura média foi de 2Z6¢om
maximas e minimas de 26,4°C e 18,1°C, respectiveemen sem incidéncia direta de luz solar durante
aproximadamente 141 dias. (AZEVEDO; DUARTE, 2013).

Para cada um dos quatro periodos apds o partan feekecionadas quatro garrafas, correspondendtalod® 16
amostras com o leite fermentado, apresentando [paré@ricia, odor agradavel e separacdo adequadaadalee da
gordura conforme descrito por Saalfeld (2008).

Para o cultivo microbiano, o material das garréfasfiomogeneizado e aliquotas de 1 mL foram dilsiigian tubos
contendo 9 mL de solucdo salina em capela de faminar. Posteriormente, aliquotas de 0,1 mL foirmmouladas em
placas de petri contendo os meios Agar MRS, Agac@dakey, Agar Sabouraud Dextrose e Agar Sal Mapiéoh
determinagdo de bactérias acido laticas, enter@hasiStaphylococcus spp, fungos e leveduras . As placas contendo
meio MRS foram colocadas em jarras de anaerobiaséneubacao ocorreu em estufa BOD a 37°C por 48she
posteriormente realizou-se a contagem das colbnias.

Foram realizadas analises para determinacdo do pEidez titulavel em funcdo do dia de coleta dtelde
transi¢cdo. Cada garrafa foi homogeneizada e apartaa coleta de 100 mL para mensuragédo do pH &ngdmetro
digital e a acidez foi determinada com a titulag&oéacido-base, adicionando solugdo de NAOH 0,timdlcomo
titulante conforme descrito peffieederation Internationale de Laiterie (1991).

Para caracterizacao bioquimica dos trés isoladiesieeados, promoveu-se a analise em galerias APCHL
(BioMérieux SA, Marcy- I'Etoile/ Franca). Ess& permite avaliar a capacidade de fermentacdo dmadsbidratos e
derivados.

Apéds o crescimento exponencial, com dois cultivosagar MRS a 37°C, durante 48 h em condicfes dealiase,
foram preparados in6culos em caldo MRS, que foraltivados nessas mesmas condi¢ées. Posteriorniedte)os de
2 mL foram incorporados ao meio APl 50 CHL Médiuntransferidos para 49 cupulas, contendo os difesent
substratos. Cada cupula foi vedada com uma gotlede mineral estéril e a incubacgéo foi em estufeDB®37°C
(BIOMERIEUX, 2012).

As leituras foram efetuadas em 24 e 48 h apds lag&a nas galerias API. Durante a incubacao, doohsano
conduz a formacéo de &cidos organicos que pernaiteinagem do indicador do pH. Os resultados obtmostituem o

Apoio financeiro: FAPEMIG, CAPES e CNPq.



° FEPEG

FORU ENSINO - PESQUISA
EXTENSAO - GESTAO
RESPONSABILIDADE SOCIAL: INDISSOCIABILIDADE
ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO UNIVERSITARIA

5 € ISSN 1806-549 X

FAPEMIG ~ FADENOR

perfil bioquimico da cepa, favorecendo a identifdm ou tipagem bioquimica (RAMIREZ, 2005). Paraliae&os
resultados, utilizou-se o programa de probabilidadB PLUS software version 4.0 database da BioMecieMarcy
I'Etoile, France (BIOMERIEUX, 2012).

Resultados e discussao

Ao comparar a média de concentracdo de bactétisadédo terceiro ao sexto dia, verificou-se que héuve
diferenca significativa para esses periodos ddaole

N&o houve crescimento de Bastonetes Gram-negdtingps filamentosos e leveduras para os quatrogeside
coletas avaliados. Entretanto, a presenc&alehylococcus ssp. somente ndo foi verificada para as amostraexto
dia de coleta (Tabela 1).

Saalfeldet al. (2013) em estudo de colostro fermentado anaeaot@nte como alternativa para alimentacdo de
bezerras, observou que os microrganismos que sdéiveram viaveis até 360 dias foram bactérias doegen
Lactobacillus spp. A presenca deactobacillus spp., Staphylococcus spp.,Escherichia spp.,Klebsiella spp.,Bacillus
spp- e leveduras do géneZandida spp. foi observado na silagem de colostro atéidglake fermentacéo. Entretanto, a
partir de 21 dias foram isolados apenas bactériagé&herolLactobacillus spp.. Esses resultados poderiam ser
justificados uma vez que maioria das bactériasggaioas ndo sobrevivem em condi¢cfes 4cidas, erabphbto de 4,0,
justificando os resultados observados.

Para os diferentes dias de coletas analisadossen&erificou diferenca significativa na média de @Hla acidez
titulavel do leite de transicdo, apos a fermentdGabela 2).

A caracterizacdo bioquimica indicou que os tréladkis, apesar de apresentarem aspectos morfoldjfecsntes de
colénias, apresentaram perfil catabdlico semelsardeque poderia ser justificado pela pressdoiselefurante o
processo fermentativo do leite de transicdo bovdeirés isolados avaliados apresentaram cardici@sisompativeis
com a espécikactobacillus brevis

Conclusdo/Conclusbes/Consideragdes finais

Para leites de transicdo bovino coletado entre & 3" 6° dias ap0s o parto e fermentados durantedia&}
as concentracdes de bactérias lacticas séo simédaseperiores a 1UFC/ mL.

Trés cepas predominantes e previamente seleciorgdasentaram caracteristicas bioquimicas commmtieen a
espécid_actobacillus brevis

Agradecimentos
Ao Instituto de Ciéncias Agrarias da UFMG, FAPEMIGAPES e CNPg.

Referéncias bibliograficas
AZEVEDO, R.A. ; DUARTE, E. R; GERASSEEYV, L. C. ; COELHO, S.G ; ARAUJO, L.; FARFILHO, D.E. Desempenho de bezerros alimentadws silagem
de leite de transicd®esquisa Agropecudria Brasileirav. 48, p. 545-552, 2013.

AZEVEDO, R. A.; GUIMARAES, F.; VIEGAS, C. R.; ALMEA, P.N.M. ; GERASSEEV, L. C. ; PINTO, M. S. ; GLOR J.R. ; DUARTE, E. R Silagem de
colostro: riscos microbiolégicos e caracterizacd@H em funcéo do dia de coleRevista Brasileira de Medicina Veterinaria v. 36, p. 271-276, 2014.

AZEVEDO, R. A.; DUARTE, E. RAspectos microbiolégicos do colostro bovino enemifites técnicas de conservagédo e armazenameitoeustioRevista
Eletronica de Pesquisa Animalv. 1, p. 84-98, 2013.

BAYATKOUHSARA, J.; TAHMASEBIB, A.M.; NASERIANB, A.A; MOKARRAMC, R.R.; VALIZADEH, R. Effects of supptaentation of lactic acid bacteria on
growth performance, blood metabolites and fecafaral and lactobacilli of young dairy calve&nimal Feed Science and Technology.186, p.1-11, 2013.

BIOMERIEUX, LAB PLUS. Software version 4.0 Disponivel em: apiweb.biomerieux.com. Acessado 3/09/2012

FEDERATION INTERNATIONALE DE LAITERIE. Yaourt: detenination de I'acidity titratable (methode potemeédrique).Federation Internationale de
Laiterie, v. 1, 1991.

MALDONADO, N.C. RUIZ, C.S.; OTERO, M.C.; SEMA, INADER-MACIAS, M.E. Lactic acid bacteria isolatedin young calves — Characterization and
potential as probioticikesearch in Veterinary Sciencev. 92 p. 342-349, 2012.

RAMIREZ, C.Uso de bactérias lacticas probiéticas na alimentagale camarded.itopenaeus vannamei como inibidoras de microrganismos patogénicos e
estimulantes do sistema imune2005. 153f., Tese (Doutorado em processos biokégicos) - Universidade Federal do Parand, Carit2905.

SAALFELD, M.H. Uso da silagem de colostro como siti® do leite na alimentacdo de terneiras leiteih Hora Veterinaria, v.162, p.59-62, 2008.

SAALFELD, M.H. PEREIRA, D.1.B.; RODRIGUES K.K.S; $S4RAMM, R.; VALENTE,J.S.S.; BORCHARDTI, J.L.; GULARH, M.A;; LEITE, F.P.L,;
Anaerobically fermented colostrum: an alternatiweféeding calvesCiéncia Rural, v.43, n.9, p.1636-1641, 2013.



° FEPEG

FORUM ENSINO - PESQUISA
EXTENSAO - GESTAO
RESPONSABILIDADE SOCIAL: INDISSOCIABILIDADE
ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO UNIVERSITARIA

o & ISSN 1806-549 X

FAPEMIG ~ FADENOR

Tabela 1.Contagem média de bastonetes Gram-negativo, filgoentosos e leveduraSaphylococcus spp. eLactobacillus spp.

em silagem de leite de transigdo de acordo contiogmede coleta apés o parto de vacas Holandesas.

Fungos filamentosos e

Dia an6s o parto Bastonetes Gram Staphylococcus spp. Bactérias lacticas
P P negativos (UFC/mL) (UFC/mL)
Leveduras
Terceiro - - 25x 1D 7,4x16
Quarto - - 25x1d 8,7x 16
Quinto - - 1,8x16 54x16
Sexto - - - 1,0x 10

Tabela 2. Média do pH e indice de acidez titulavel em sfagle leite de transicdo de acordo periodo deeacafgbs o parto de

vacas Holandesas.

Dia apés o parto pH Acidez Titulavel (°D)
Terceiro 3,67 37,0
Quarto 3,50 35,0
Quinto 3,562 33,0
Sexto 3,63 34,0

°D = Graus Dornic



