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Qualidade pds-colheita da banana prata (Musa sapientum L.) em diferentes
estabelecimentos comerciais na cidade de Januaria/MG

Introducédo

A banana (Musa spp.) estd entre as frutas mais produzidas e, também, consumidas no mundo, sendo, ademais,
alicerce da economia de varios paises, tendo em vista as suas propriedades alimentares, atrelado ao consumo nas mais
diversas camadas sociais (LEITE et al., 2010). E cultivada em todos os estados do Brasil - em especial a banana prata
(Musa sapientum L.), proveniente do Sudeste da Asia, resultante do cruzamento entre Musa acuminata e Musa
balbasiana (SOUSA, et al., 2012) -, apesar de sofrer determinadas limitag6es por consequéncia de aspectos climaticos,
em determinadas regides (FRANCISCO et al., 2014). Os estados brasileiros maiores produtores sdo: Bahia, Sdo Paulo,
Minas Gerais, Santa Cantarina e Para, com produc¢do de 1.125.000, 1.016.134, 767.234, 721.599 e 504.974 toneladas,
respectivamente (IBGE, 2016). E consumida, sobretudo, na condicdo in natura, o que a torna extremamente pratica.
Vale ressaltar que ha, além das particularidades ja mencionadas, outras relevantes caracteristicas que proporcionam a
sua aceitacdo no mercado, sendo, por exemplo: a casca, no qual atua como uma prote¢do peculiar, de facil retirada e
higiénica, e por, conjuntamente, ndo se dispor de suco na polpa e sementes duras, além da sua disponibilidade ser
durante todo o ano (LICHTEMBERG et al., 1999). Entretanto, para que a sua aprovacdo no mercado mantenha-se
resistente, deve-se atentar a qualidade pds-colheita do fruto, uma vez que, depois de colhido, pode se deslocar por
diversos caminhos, havendo a interferéncia de varios agentes da cadeia produtiva, antes de chegar ao objetivo concreto
que é a mesa do consumidor (SILVA, 2013). Tais comportamentos podem provocar lesées no fruto, no qual resultam
em portas de entrada que possibilitam a atuacdo de microorganismos patogénicos.

Em razdo de a banana ser um fruto climatérico, pode ser colhido anterior a total maturagéo, ndo obstante, depois de
colhido, além do processo de amadurecimento ser irreversivel é acelerado, paralelamente a isso, ha alteragdes nas
propriedades fisico-quimicas do fruto, como: modificacdo do amido para agucar, sabor, aroma, entre outros atributos
(ALKARKHI et al., 2011). Como consequéncia dessas transformacdes rapidas, o tempo de prateleira do fruto é
pequeno, sendo de 6 a 8 dias, em temperatura ambiente (HUANG et al., 2014).

Levando em conta tudo o que foi exposto, sobretudo, no que diz respeito a qualidade da banana para o consumidor, o
objetivo deste trabalho foi avaliar, com base nas orientaces de classificacdo estabelecidas pela Companhia de
Entrepostos e Armazéns Gerais de Sdo Paulo (CEAGESP), a qualidade da banana prata em trés estabelecimentos
presentes na cidade de Januaria, Minas Gerais, sendo um supermercado, um mercado de pequeno porte e, por fim, a
feira livre do municipio.

Material e métodos

As analises relativas ao estudo de pos-colheita da banana, foram realizados com base nos parametros de classificagao
determinados pela Companhia de Entrepostos e Armazéns Gerais de Sdo Paulo (CEAGESP). Para isso, foram
escolhidos trés estabelecimentos comerciais distintos presentes na cidade de Januaria, Minas Gerais, sendo um
supermercado, um mercado de pequeno porte e, por fim, a feira livre do municipio. Em cada estabelecimento comercial,
avaliaram-se 30 bananas que foram selecionadas aleatoriamente. Nessas andlises, consideraram-se 0s seguintes
caracteres: Classe, no qual é determinada a partir do comprimento, em centimetros, do fruto — classificados em 6
(6<cm<9), 9 (9<cm<12), 12 (12<cm<15), 15 (15<cm<18), 18 (18<cm<22), 22 (22<cm<26) ou 26 (cm>26); subclasse
(categorizada em detrimento da coloracdo do fruto, podendo ser: totalmente verde, verde com tracos amarelos, mais
verde do que amarelo, mais amarelo do que verde, amarelo com ponta verde, amarelo e amarelo com areas marrons);
calibre, obtido a partir do diametro, em mm, do fruto, no qual, para a banana prata, podem ser classificados em: Extra
(34 mm), I (32 mm), Il (28 mm) ou IIl (23 mm) e, finalmente, avaliados quanto a presenca de defeitos, que podem ser
agrupados em: viaveis — isto €, sem defeitos significativos; defeitos leves e graves. Com os dados em méos, foi feita a
organizacdo deles em porcentagens, de acordo com cada tipo de categorizacdo do fruto, a fim de uma melhor anélise
comparativa entre os estabelecimentos.

Resultados e discusséo
Por meio dos dados obtidos (Figura 1), pode-se inferir que, no que tange a classe do fruto, a de nidmero 9 foi
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predominante na feira livre e no mercado, ao passo que, no supermercado, sobressairam-se bananas com maior
comprimento que, nesse caso, € pertencente a classe 12 (60%). Além disso, enquanto que na feira livre e no
supermercado constataram-se bananas que integram a classe 15 com, respectivamente, 3,33 e 23,33%, no mercado ndo
houve nenhuma concernente a essa categoria (soma-se, ainda, o fato de, dentre os estabelecimentos analisados, 0
mercado ser 0 Unico com a presenca da classe de menor comprimento: 6).

Em relag8o a subclasse (Figura 2), as categorias presentes nos trés estabelecimentos comerciais foram: “mais amarelo
do que verde” e “amarelo com ponta verde”. Quanto a predominancia da subclasse nos estabelecimentos, na feira livre
prevaleceram-se bananas “mais amarelas do que verde” (47%); ja no mercado, sobressaiu-se a classificagdo “amarela
com ponta verde” (40%), enquanto que, no supermercado, preponderaram-se bananas “amarelas” (53%). Com isso, €
possivel perceber que, no supermercado, ha, predominantemente, bananas com grau de maturagdo maior, isto €, faz-se
necessario 0 consumo mais rapido, em comparagdo com o0s graus de maturacdo prevalecentes nos demais
estabelecimentos. Vale ressaltar, ainda, que, no supermercado, 7% das bananas estdo agrupadas a subclasse “amarela
com é4reas marrons”, ou seja, no ultimo estagio de maturagdo proposta pela CEAGESP. E possivel inferir, também, que
em nenhum estabelecimento presenciaram-se bananas que integram a subclasse “totalmente verde”, tendo em vista que
pode ser um elemento comprometedor a requisi¢cdo do consumidor.

Quanto ao calibre (Figura 3), isto é, o didmetro do fruto, na feira livre e no supermercado, bananas com calibre Extra
(34 mm) predominaram-se em relacdo as demais, sendo 36,67 e 83,33%, respectivamente. Isso também pode ser visto
€como uma caracteristica atrativa para o consumidor, em funcdo do maior didmetro. Frutos com menor didmetro, ou seja,
pertencentes a classe 111 (23 mm) sobressairam-se no mercado, com 23,33%.

No tocante & presenca de defeitos (Figura 4), percebe-se que o supermercado € o estabelecimento que mais possui
bananas vidveis para o consumo, representando 66,66%, de modo igual segue a feira livre, no qual 60% dos frutos estdo
viaveis. Por outro lado, nota-se que, no mercado, 56,67% das bananas estdo com defeitos graves, caracterizando-se por
amassados, danos profundos, podriddes, entre outros. Além disso, 30% dos frutos apresentaram-se com defeitos leves,
relacionando-se a auséncia de dedos no cacho e desenvolvimento diferenciado. No caso do mercado, levando-se em
conta a qualidade do lote, de acordo com as classificagdes impostas pela CEAGESP, ndo se integra em nenhuma
categoria (sequer na Il — que tolera 20% de frutos graves), devido ao alto percentual de frutos danificados gravemente —
0 que inviabiliza o seu consumo. Essa mesma situacdo é encontrada por Silva (et al., 2013), no qual os mercados
pesquisados apresentaram frutos com defeitos pela auséncia de praticas de seguranca e higiene — em toda a cadeia
econdmica.

Os resultados obtidos, com rela¢do aos frutos desses estabelecimentos analisados, contrap8em-se aos adquiridos por
Leite (et al., 2010), tendo em vista que, no estudo do autor, nos trés estabelecimentos, as bananas apresentaram
qualidades fisicas dentro dos limites consideraveis.

Conclusao/Conclusbes/Consideragdes finais

Os frutos apresentados no mercado de pequeno porte encontraram-se fora dos limites de qualidade propostos pela
CEAGESP. Entretanto, apesar do supermercado e a feira livre ndo possuirem, proporcionalmente, a mesma quantidade
de defeitos (comparando-se com o mercado), a presenca de defeitos leves, apesar de ndo impedirem o consumo,
desvalorizam o valor do fruto; e os que possuem defeitos graves podem atuar como um meio de transmissdo de
microorganismos patogénicos a frutos sadios. Dessa forma, para a distribuicdo de produtos de melhor qualidade ao
consumidor, faz-se necessario atentar-se a qualidade pds-colheita do fruto, precavendo-se em todas as etapas da cadeia
produtiva.
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Figura 1. Avaliacdo baseada na classe (comprimento) de
frutos de banana prata nos diferentes estabelecimentos
comerciais de Januaria/MG. Figura 2. Avaliacdo baseada na subclasse (coloracéo)
de frutos de banana prata nos diferentes
estabelecimentos comerciais de Januaria/MG.
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Figura 3. Avaliacdo baseada no calibre (diametro) de frutos
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Figura 4. Avaliacéo de qualidade de frutos de banana
prata nos diferentes estabelecimentos comerciais de
Januéria/MG.



